Miejsce i data: …………………………………………


Do:

Instytut Współpracy Polsko-Węgierskiej

im. Wacława Felczaka

02-616 Warszawa, ul. Goszczyńskiego 12

Wykonawca:

…………………………………………………………………..

…………………………………………………………………..

…………………………………………………………………..

(imię i nazwisko/ nazwa wykonawcy, osoba kontaktowa, adres, nr telefonu, email)

FORMULARZ OFERTOWY

Nr zamówienia: 01/07/2020
Odpowiadając na zapytanie ofertowe z dnia ……………………………………….. dotyczące:

Wykonanie usługi zapewnienie miejsca na organizację wydarzenia kulturalno-edukacyjnego: III Polsko-Węgierskiego Uniwersytetu Letniego dla 150 lub 250 uczestników, w terminie od 24 do 28 sierpnia 2020, a także zapewnieniu bazy noclegowej, usługi gastronomicznej i innych usług towarzyszących,

- niniejszym składamy ofertę następującej treści:

Wykonawca zobowiązuje się do wykonania przedmiotu zamówienia zgodnie ze szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia na warunkach określonych przez zamawiającego:

	Lp.
	Rodzaj usługi
	max. ilość osób/ szt. / km*
	Cena jednostkowa netto (zł)
	Cena całkowita brutto (zł)
	Całkowita cena brutto (zł)

[kol. 4 x kol. 5]

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	1. 
	Wynajem Sali / namiotu
	250
	
	
	

	2. 
	Nocleg ze śniadaniem w obiekcie [4 noclegi]
	
	
	
	

	3. 
	Nocleg dla uczestników korzystających z noclegu poza obiektem [4 noclegi]
	
	
	
	

	4. 
	Kolacja w formie szwedzkiego stołu (24 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	5. 
	Śniadanie dla uczestników korzystających z noclegu poza obiektem (25 sierpnia 2020)
	
	
	
	

	6. 
	Serwis kawowy (25 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	7. 
	Obiad dwudaniowy w formie szwedzkiego stołu (25 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	8. 
	Uroczysta kolacja w formie szwedzkiego stołu (25 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	9. 
	Śniadanie dla uczestników korzystających z noclegu poza obiektem (26 sierpnia 2020)
	
	
	
	

	10. 
	Serwis kawowy (26 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	11. 
	Obiad dwudaniowy w formie szwedzkiego stołu (26 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	12. 
	Kolacja w formie szwedzkiego stołu (26 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	13. 
	Śniadanie dla uczestników korzystających z noclegu poza obiektem (27 sierpnia 2020)
	
	
	
	

	14. 
	Serwis kawowy (27 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	15. 
	Obiad dwudaniowy w formie szwedzkiego stołu (27 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	16. 
	Kolacja w formie szwedzkiego stołu (27 sierpnia 2020)
	300
	
	
	

	17. 
	Śniadanie dla uczestników korzystających z noclegu poza obiektem (28 sierpnia 2020)
	
	
	
	

	18. 
	Usługa transfer VIP
	2000
	
	
	

	19. 
	Zwiedzanie z przewodnikiem 
	250
	
	
	

	
	Razem cena całkowita brutto (zł)
	


* W przypadku poz. 2, 3, 5, 9, 13, 17 liczbę maksymalną określa oferent w zależności od tego, dla ilu osób udostępni miejsca noclegowe w obiekcie, a dla ilu – poza obiektem. Zakłada się, że suma poz. 2 i 3 oraz suma poz. nie będzie większa niż 300, a poz. 5, 9, 13 i 17 nie będą większe niż poz. 3.
Oferujemy zatem całkowite wykonanie zamówienia zgodnie z Zapytaniem ofertowym, za cenę:

………….……………………… zł (słownie: ………...………..……………..……………………….) brutto,

w tym:

1) ……………………….……… zł (słownie: ………..........…..……………..……………………….) netto,

2) podatek od towarów i usług (VAT) o stawce ……………%.

Wykonawca oświadcza także, że:

- posiada niezbędną wiedzę i uprawnienia do wykonania zamówienia oraz dysponuje potencjałem technicznym i osobami zdolnymi do wykonania zamówienia;
- wskazana cena brutto za wykonanie przedmiotu zamówienia jest ostateczna oraz obejmuje wszelkie koszty związane z realizacją przedmiotu zamówienia publicznego, a także, że cena ta nie ulegnie zmianie przez okres ważności oferty (związania ofertą) oraz w okresie realizacji umowy w sprawie zamówienia;

- zapoznał się ze szczegółowym opisem przedmiotu zamówienia, stanowiącym załącznik nr 1 do Zapytania, i zobowiązuje się, w przypadku wyboru złożonej przez Wykonawcę oferty, do zawarcia umowy w sprawie zamówienia zgodnej z niniejszą ofertą, na warunkach określonych w Istotnych Postanowieniach Umowy stanowiących załącznik nr 3 do Zapytania;

- oświadcza, że zapoznał się z zapytaniem ofertowym i uznaje się za związanego określonymi w niej zasadami postępowania o udzielenie zamówienia publicznego oraz uzyskał niezbędne informacje do przygotowania oferty;

- oświadcza, że posiada numer NIP: ……………………...…………...…………………..….

- oświadcza, że posiada numer REGON: …………………..……………………..…………..

- oświadcza, że spełnia warunki bezstronności i niezależności w stosunku do Zamawiającego, tj. nie jestem powiązany/a z Zamawiającym osobowo lub kapitałowo; przez powiązania kapitałowe lub osobowe rozumie się wzajemne powiązania między Zamawiającym lub osobami upoważnionymi do zaciągania zobowiązań w imieniu Zamawiającego lub osobami wykonującymi w imieniu Zamawiającego czynności związane z przygotowaniem i przeprowadzeniem procedury wyboru wykonawcy a wykonawcą, polegające w szczególności na:

· uczestniczeniu w spółce jako wspólnik spółki cywilnej lub spółki osobowej;

· posiadaniu co najmniej 10% udziałów lub akcji;

· pełnieniu funkcji członka organu nadzorczego lub zarządzającego, prokurenta, pełnomocnika;

· pozostawaniu w związku małżeńskim, w stosunku pokrewieństwa lub powinowactwa w linii prostej, pokrewieństwa drugiego stopnia lub powinowactwa drugiego stopnia w linii bocznej lub w stosunku przysposobienia, opieki lub kurateli.

- oświadcza, że wypełnił obowiązki informacyjne przewidziane w art. 13 lub art. 14 RODO wobec osób fizycznych, od których dane osobowe bezpośrednio lub pośrednio pozyskałem/am w celu ubiegania się o udzielenie zamówienia publicznego w niniejszym postępowaniu.

Wykonawca oświadcza, że zamówienie publiczne w całości wykona osobiście/wykonanie poniższych części zamówienia zamierza powierzyć podwykonawcy (niepotrzebne skreślić):
1) ………………...……………………………………………………………………………..

(opis części zamówienia publicznego)

2) ………………...……………………………………………………………………………..

(opis części zamówienia publicznego)

Załącznikami do niniejszej oferty są:

1. informacje o obiekcie/obiektach, w których świadczone będą usługi, zgodnie z załącznikiem do niniejszego zapytania ofertowego usługi;

2. propozycja Oferenta dot. menu usługi gastronomicznej na poszczególne dni wydarzenia.
Podpis Oferenta

……………………………………………………….
